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	Istituto
	ISI Barga – Istituto Professionale “F. Pieroni”

	Classe
	V SE

	Disciplina
	Lingua francese

	Ore settimanali
	3

	Docente
	Federica Mozzi

	Anno scolastico
	2018/2019



	CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI
Descrivere i contenuti svolti, specificandone possibilmente il tempo complessivo in ore, comprensivo delle prove di valutazione/verifica
	N. 6 unità didattiche
mono/pluri-disciplinari
	Livello di approfondimento:
ottimo/buono/discreto/suff.

	
Funzioni e nozioni indispensabili per il conseguimento delle competenze. Esercizi specifici scritti ed orali atti a dare e ricevere ordini in sala, in cucina, nel servizio di vendita, a tradurre e redigere ricette avvalendosi della lingua settoriale.  

	1
	buono

	
La France Gastronomique 
· La Bretagna e la Normandia e i loro prodotti enogastronomici: le cidre, le bon beurre, le Calvados, la coquille St. Jacques, les huîtres.

· L’Alsazia e i suoi prodotti enogastronomici: la choucroute, le foie gras, les vins d’Alsace et sa bière.

· La Corsica e la regione Provenza – Alpi – Costa Azzurra (PACA) e i prodotti del territorio: l’huile d’olive, le poisson (le bar, le rouget et le Saint Pierre) et les douceurs provençales (les calissons d’Aix-en-Provence e le nougat de Montélimar). 

· La regione Champagne e lo champagne. 

	1
	buono

	
La cottura e la conservazione: i modi di conservazione ed i metodi di conservazione moderni.
Le Label Rouge. Le materie grasse. La cucina dietetica e leggera.
Gli alimenti BIO: i principi dell’alimentazione biologica e perché scegliere i prodotti biologici. 
Gli O.G.M: cosa significa, chi produce gli O.G.M., quali sono i vantaggi e gli inconvenienti.
	1
	buono

	Le repas italien. La cucina lucchese e Garfagnina: le tipicità del territorio.
	1
	buono

	Presentarsi per un lavoro: 
il curriculum vitae, la lettera di motivazione, le offerte di lavoro e il colloquio di lavoro. 
	1
	buono

	Cittadinanza e costituzione
	1
	buono



	Barga, 8 giugno 2019
	Il docente
Federica MOZZI
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